TAGES
ourgeois

JANVIER 2021

FEVRIER

’

CALENDRIER STAGES\2021

AVRIL

JUIN

1V Jourdelan 1L 1 1) 1S F. du travail 1 M
2 S 2 M 2 M e I 2V 2 D 2 M . .
3 D Epphanie 3 M PRV o de voyase | RIS 3 e e L 3 Viennoiseries
RS Reprendre (créer) 4 ) 4 ) 4 D Paques 4 M 4 V
5 V 5 V 5 L Ldepaques 5 M RGN 5 S
6 M 6 S 65§ 6 M Viennoiseries 6 Couargis | 6 D
7 ) 7D 7 D 7Y Verire - RNV Coucgis | yAM nstagram
8 V R  Reprendre 8 L o 8 ) 8 S \Victoire 1945 LRV Petite restauration

(@0 —  ————  Viennoiseries ; .
9 S 9 M el 9 M 9 V 9 D SN Petite restauration
10 D 10 M o ories | 1O M _ 10 S BN (NN /anagement vente | restantion
n L n ) MW Petite restauration n D nm M Cakes n Vv
2V IRTIRYA Petite restauration Reprendre 2 M 125

- (creer) une Ny —

13 M 13 S || 13 S Wil boulangerie 13 ) Ascension 13 D
14 ) 14 D | 14 D 14 V L
15V 15 L l_l?;g{,"ggg@m B BN Reprendre (créer) 15 S WY une boulangerie
16 S 16 ] 16 M R \ | 16 D B Farines brutes
17D 17 | 177 S B BRI Reprendre (créer) et produits
18 L Levain 18 HERCY] 18 D I R :ne boulangerie [Ees
19 M (initiation) 19 V | 19V 19 L Ll 9™
20 M !nsmgmm Cakes 20 S 11 20 S 20 M | 20
21 Cakes 21 D 21 D 2 M | o v Couargis
22 V 22 L 22 L Levain 22 Tartes 22 S Couargis
23S 23 M 23 M (initiation) 23V 23 D Pentecote Couargis
24 D 24 M Levain | 24 M 24 S 24 L L dePentecote iy,
25 L 25 ) (initiation) 25 J Annonciation 25 D 25 M V
26 M 26 V 26 V 26 L PISR Y] Gdteaux de voyage S
27 S 27 S 27 M Farines | 2 Gadteaux de voyage D
81 omoiseries | 280 ( 28 D rameane 28 M. WEETET] 28 v L
29 V Date des congés scolaires sous réserve 29 L 29 ) fermiers | 29 S M
05 S o T 30V 00 v
31 D www.education.gouv.fr 31 M Cakes 31 L

ZONE A : Besangon, Bordeaux, Clermont-Ferrand,
Dijon, Grenoble, Limoges, Lyon, Poitiers

ZONE B : Aix-Marseille, Amiens, Caen, Lille, Nancy-Metz, Nantes, Nice,
Orléans-Tours, Reims, Rennes, Rouen, Strasbourg

ZONE C : Créteil, Montpellier,

Paris, Toulouse, Versailles

Dans notre salle de formation -
19 Avenue du Bel Air Paris 12

Tous nos stages se font au moulin a Verdelot

Stage « Reprendre (Créer)
une boulangerie » (2 jours)

Stage « Farines brutes
et produits fermiers* » (3 jours)

« Les Stages de Couargis* » (1 jour)

Stages « Panification » (2 jours) :
Levain (Initiation)*
Levain (Perfectionnement)*

* Effectué avec des farines biologiques

Stages « Sucré / Salé » :
Viennoiseries (2 jours)
Petite restauration (1 jour)
Tartes (1 jour)
Cakes (1 jour)
Galette - Pate feuilletée (2 jours)
Gateaux de voyage (1 jour)
NOUVEAU

Stage « Animer son espace de vente »
(% journée)

Stages « Vente et Management » (1

Management
(Dirigeant / Responsable boutique)

Vente (réservé au personnel) -
7 Quai d'Anjou Paris 4

Vendre + (Dirigeant / Personnel)

N
Stage « Instagram: OUvEay

un nouveau canal de vente » (% journée)

NOUVEAU

A Dans un fournil au coeur de Paris -

7 Quai d'Anjou Paris 4
NOUVEAU

sauf ceux mentionnés par une Tour Eiffel.

1 @ Moulins Bourgeois

77510 Verdelot - France



Stage « Reprendre (Créer)
une boulangerie » (2 jours)

Stage « Farines brutes
et produits fermiers* » (3 jours)

« Les Stages de Couargis* » (1 jour)

Stages « Panification » (2 jours) :
Levain (Initiation)*

CA L E N D RI E R STAG E S \2021 Levain (Perfectionnement)*

* Effectué avec des farines biologiques
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